
C A F E T E R A S



MODELO: OTTIMA
■ �2 grupos macizos de alta intensidad 
■ �Iluminación integrada en la zona de trabajo
■ �1 lanza de vapor orientables con sistema 

Easy Latte

M A Q U I N A  D E  C A F É  F U T U R M A T 

■ �Grupos de café: 2
■ �Potencia: 3.200 W
■ ��Dimensiones de ancho x prof. x 

alto: 57 x 53 x 42 cm
■ �Caldera: 8 litros
■ �Control electrónico
■ �Peso: 46 kg
■ �Voltaje: 230 V

■ �Manómetro de alta precisión
■ �4 pulsadores para la selección del café programables
■ ��Dispensador de agua con sistema de cuarto de 

vuelta para una mayor seguridad y facilidad
■ �Mangos porta filtros antideslizantes y ergonómicos
■ �Patas de soporte antideslizantes

D A T O S  T É C N I C O S  Y  M E D I D A S



■ ��Dimensiones: 665x563x530 mm
■ ��Grupos: 2
■ ��Calienta tazas: si
■ ��Potencia:  3.700 V
■ ��Alimentación: 220
■ ��Fases: monofásico 

■ ��Caldera: 11 l
■ ��Grifo agua: 1
■ �Lanza vapor: 1
■ ��Peso: 57 kg
■ ��Color disponible:  

negro

D A T O S  T É C N I C O S  Y  M E D I D A S

M A Q U I N A  D E  C A F É  C A R A V E L



■ �Control volumétrico de cuatro diferentes dosis de café
■ �Control temporizado de la dosis de té
■ �Control y gestión de carga de la caldera
■ �Supervisión del sistema
■ �Programa de auto limpieza de los grifos
■ �Grupo 1
■ �Grifo de agua caliente
■ �Lanza de vapor
■ �Unidad de Porta filtro de 2 boquillas
■ �Autolimpieza

M A Q U I N A  D E  C A F É  I N D U S T R I A L  E X P O  B A R

D A T O S  T É C N I C O S  
Y  M E D I D A S

■ �Caldera: 1,5 litros
■ ��Potencia con molinillo integrado: 2.350 W
■ �Potencia normal: 2.065 W
■ �Dimensiones: (largo x fondo x alto) de 42 x 46 x 56 cm
■ �Depósito de agua: 2,75 litros
■ �Peso: 25 kg
■ �Voltaje: 230 V



C A F E T E R A  N E S P R E S S O 
G E M I N I  C S  /  P R O

C A F E T E R A  N E S P R E S S O  
Z E N I U S

D A T O S  T É C N I C O S  
Y  M E D I D A S

D A T O S  T É C N I C O S  
Y  M E D I D A S

■ �Depósito agua: 3 litros
■ ��Capacidad del contenedor de cápsulas:   

35 cápsulas usadas
■ �Potencia: 1300V
■ �Presión: 19 bar
■ �Fases: monofásico
■ ��Dimensiones:  

(Ancho x Profundidad x Alto)  
20,8 x 44,1 x 35,3 cm

■ ��Tiempo de calentamiento:   
60 segundos 
Peso: 9 kg

■ ��Programas: 3
■ ��Color: gris
■ ��Tipo:  

Capsulas disco profesional

■ �Peso: 7 kg
■ �Presión: 19 bar
■ ��Depósito de agua extraíble: 

2,2 litros
■ �Potencia: 1560 vatios
■ ��Dimensiones (ancho x fondo x 

alto): 19 x 39,8 x 31,5 cm
■ ��Tiempo de calentamiento:   

35 segundos
■ ��Capacidad del contenedor  

de cápsulas: 25 cápsulas usadas
■ ��Introducción y expulsión 

de cápsulas: Manual
■ ��Ahorro de energía:   

Apagado automático programable
■ �Aviso de descalcificación: Sí
■ ��Soporte para tazas plegable:   

Para apoyar tazas de diferentes  
medidas

■ �Peso: 7 kg
■ �Color: gris



C A F E T E R A  V E N E T O C A F E T E R A  V A N N Y  P R O

D A T O S  T É C N I C O S  Y  M E D I D A S D A T O S  T É C N I C O S  Y  M E D I D A S

■ ��Dimensiones:  
largo 320x ancho 100x alto260 mm

■ �Potencia: 800 W
■ �Fases: monofásico 
■ �Alimentación: 220
■ �Peso: 3.900kg
■ ��Predosificación automática  

y función ahorro de energía
■ �Presión: 15 bar
■ ��Capacidad depósito de agua: 

1 litro.
■ ��Capacidad depósito cápsulas: 

10 unidades
■ ��Colores disponibles: rojo, negro
■ �Tipo: Cápsulas profesional

■ �Peso: 56 kg
■ �Grupo: 2 
■ Tipo de servicio: Capsulas
■ ��Estabilidad térmica (+- 1,5ºC) 

en uso continuo o espaciado
■ �Eficiencia energética (- 60%)
■ ��Dimensiones  

(ancho x fondo x alto):   
56 x 45 x 54 cm

■ �Tensión: 220

■ �Fases: monofásico
■ �Tiempo de calentamiento:   

10 minutos
■ �Depósito agua extraíble: 10 litros
■ �Presión: 8 a 15 bars
■ �Potencia: 3200V
■ ��Soporte para tazas plegable:   

Para apoyar tazas de diferentes  
medidas

■ �Programas: 3
■ �Color: negro



M O L I N I L L O  O R H IM O L I N I L L O  Q U A L I T Y

■ ��Altura: 630 mm 
■ ��Anchura: 180 mm 
■ �Profundidad: 352 mm 
■ �Fases: monofásico
■ �Alimentación eléctrica: 230 V 
■ �Peso neto: 15 kg
■ �Capacidad de tolva: 1,5 kg 
■ �Producción kg/hora: 7 kg/h
■ �Peso: 15 kg
■ �Color disponible: blanco

D A T O S  T É C N I C O S  
Y  M E D I D A S

■ ��Voltaje: 220V                                                                                                                                   
■ ��Frecuencia: 50Hz / 60Hz
■ ���Fases: monofásico
■ ��Potencia: 0,10Hp / 270W
■ ���Muelas de acero templado 

(62HRc) de 60mm
■ ��Capacidad de la tolva: 0,5Kg
■ ��Paro/marcha versión estándar: 

molido y dosificación 
instantáneos.

■ ��Medidas ancho x largo x alto: 
170x340x410mm

■ ��Peso: 6Kg
■ ��Colores disponibles:  

blanco / negro

D A T O S  T É C N I C O S  
Y  M E D I D A S



M O L I N I L L O  B E C C O M O L I N I L L O  B R A S I L 

■ ��Altura: 470 mm 
■ ��Anchura: 210 mm 
■ ��Profundidad: 380 mm 
■ ��Fases: monofásico
■ ��Potencia: 275W
■ ��Alimentación eléctrica: 220 V 
■ ��Producción kg/hora: 7 kg/h
■ ��Capacidad tolva: 1Kg
■ ��Peso: 9Kg
■ ��Color disponible: blanco, rojo, negro

P R I N C I P A L E S  A T R I B U T O S

■ ��Pantalla táctil multi-idioma

■ ��Selección de 1 o 2 cafés molidos al instante o molido continuo

■ ��Contador de cafés total o parcial

■ ��Cronómetro asistente del punto de molturación

■ ��Voltaje: 220V 
■ ��Frecuencia: 50Hz / 60Hz
■ ��Fases: monofásico
■ ��Rpm: 1.300 / 1.600
■ ��Potencia: 0,10Hp / 270W
■ ��Grado de protección: IP21
■ ��Muelas de acero templado 

(62HRc) de 60mm
■ ��Capacidad de la tolva: 0,5Kg
■ ��Capacidad del dosificador:  

300gr
■ ��Regulación del dosificador:  

5/12gr
■ ��Palanca dosificadora:  

derecha/izquierda
■ ��Paro/marcha versión estándar:  

arranque manual.
■ ��Medidas ancho x largo x alto: 

170x340x410mm
■ ��Colores disponibles:  

blanco / negro

D A T O S  T É C N I C O S  
Y  M E D I D A S

D A T O S  T É C N I C O S  
Y  M E D I D A S



■	 Material: Acero inoxidable 304 de grado 
alimenticio

■	 Espesor: 0.7mm para una robustez y 
distribución del calor superiores

■	� Mango soldado con láser: Proporciona un 
agarre seguro y cómodo, además de una 
apariencia elegante y sin fisuras

■	 Capacidad: 350, 600 ml, ideal para preparar 
bebidas de tamaño individual o doble

■	 Material: Acero inoxidable / aluminio 

■	 Espesor: 8.1cm

■	 Mango soldado con láser: Proporciona 
un agarre seguro y cómodo, además 
de una apariencia elegante y sin 
fisuras

■	 Capacidad: 300,500,750 ml

■ �	 Material: Polipropileno
■	 Color: Negro

■	 Capacidad: Más de 100 
depósitos

■	 Peso:4 Kg
■ 	 Dimensiones: Altura 860mm* 

225mm Ancho cuello* 157mm 
Cubierta Goma

■	 Barra de madera plegable 

■	 Medida estándar: 175 cm 
largo x 50 cm ancho x 106 
cm altura

■ �Forma: desplegable
■ �Peso: 22 kg

C O M P L E M E N T O S  P A R A  C A F E T E R A S

C A J O N  P I C A M A R R O  D E  S U E L OJ A R R A  D E  L E C H E  C L Á S I C A

J A R R A  D E  L E C H E  P I C O  A F I L A D O B A R R A  M A D E R A  P I N O



C A R R I T O  C A F É  P R O M O C I O N A LC O F F E  B I K E

■ �Estructura: Interna de 
acero lacado en negro con 
revestimiento en chapa blanca.

■ �Toldo: Disponible en dos 
modelos (ondas o recto) y 
colores estándar (blanco, negro, 
o rayas de colores).

■ �	Ruedas: Neumáticas de 12” y 
giratorias para soporte y fácil 
maniobrabilidad.

■	 Rotulación: Posibilidad de 
personalización en el frontal del 
cajón.

■	 Dimensiones: 110 cm de ancho 
x 75 cm de alto, con una altura 
total de 2.20 m incluyendo el 
toldo.

■ �Dimensiones cajón: ancho 78 largo 62 alto 85
■ �Dimensiones totales: 1.90 mt
■ �Rueda: 20/24
■ �Colores disponibles: blanco, negro
■ �Personalización: si
■ �Peso: 15 kg 

D A T O S  T É C N I C O S  
Y  M E D I D A S

D A T O S  T É C N I C O S  
Y  M E D I D A S



N U E S T R O S  K I T S 
K I T  B A R I S T A

K I T  M O K A

■ �2 horas de servicio de barista

■ �Máquina de café 2 grupos

■ �Molinillo Profesional

■ �Picamarro

■ �Coffe bike, carrito o barra  
(a elegir uno)

■ �2 kg café de especialidad

■ �4 litros de leche barista
■ �100 vasos desechables
■ �100 und. servilletas cocktail
■ �10 litros de agua mineral
■ �Transporte M30
■ �1 hora de montaje
■ �1 hora desmontaje

■ �1 cafetera profesional

■ �5 litros de agua mineral

■ �2 litros de leche

■ �10 sobres de infusión 

■ ��Sacarina, azucarillo, 
agitadores, azúcar moreno

■ �60 vasos desechables

■ ��10 cápsulas de cafés 
descafeinado

■ �40 cápsulas de café 
Natural

■ �100 und. de servilleta 
cocktail

■ �Puesta en marcha
■ �Desmontaje



EL TIEMPO MÍNIMO DE ALQUILER ES DE  
24 HORAS.

EL CLIENTE ABONA UNA FIANZA, QUE, UNA 
VEZ VERIFICADO EL ESTADO DEL EQUIPO, 
PROCEDEREMOS CON SU DEVOLUCIÓN EN UN 
PLAZO MÁXIMO DE 7 DÍAS LABORABLES.

LOS MONTAJES Y LAS RECOGIDAS FIN DE 
SEMANA TIENEN UN SUPLEMENTO EXTRA.

NUESTRO HORARIO DE ATENCIÓN  
AL PÚBLICO ES DE LUNES A VIERNES  
DE 9:00 A 18:00 HORAS.

PARA LOS EQUIPOS QUE PESAN MÁS  
DE 5 KG, EL CLIENTE DEBERÁ DISPONER  
DE UN ASCENSOR O MONTACARGAS. 

EL CLIENTE DEBERÁ DISPONER DE UNA PLAZA 
DE GARAJE DURANTE EL TIEMPO DEL MONTAJE, 
INSTALACIÓN Y DESMONTAJE, SI EL CLIENTE 
NO DISPONE DE PLAZA DE GARAJE, DEBERÁ 
COMUNICAR AL DEPARTAMENTO COMERCIAL 
ANTES DE LA ACEPTACIÓN DEL PRESUPUESTO.

LA MAQUINARÍA ES PROPIEDAD DE INURRIAK 
CATERING. EN NINGÚN CASO PODRÁ EL CLIENTE 
CEDER, VENDER, PRESTAR, SUBARRENDAR.

EL CLIENTE NO PUEDE CEDER NI TRASPASAR A 
UN TERCERO, EL USO Y DISFRUTE DE MUESTRAS 
MÁQUINAS. 

SI UN TERCERO REIVINDICA O INTENTA HACER 
VALER SUS DERECHOS SOBRE NUESTROS 
EQUIPOS, EL CLIENTE ESTARÁ OBLIGADO A 
INFORMAR FEHACIENTE E INMEDIATAMENTE DE 
ELLO A INURRIAK CATERING.

LA INSTALACIÓN, MONTAJE Y DESMONTAJE DE LA 
MÁQUINA SE ENTENDERÁ COMO PERÍODO DE 
UTILIZACIÓN DE ESTA POR EL CLIENTE.

EL PRECIO SE FIJA POR UN MÁXIMO DE 
OCHO HORAS DE TRABAJO DIARIAS. LAS 
HORAS QUE SOBREPASEN, SE FACTURARÁN 
PROPORCIONALMENTE. LAS JORNADAS 
DE DOBLE O TRIPLE TURNO DEBERÁN 
COMUNICARSE A INURRIAK CATERING, 
PARA CONTROLAR EL MANTENIMIENTO Y 
CONSERVACIÓN DE LA MÁQUINA.

EL CLIENTE DEBERÁ UTILIZAR LA MÁQUINA CON 
LA DILIGENCIA Y CUIDADO DEBIDOS CONFORME 
AL USO A QUE ESTÁ DESTINADA Y DE ACUERDO 
CON LAS ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DE 
NUESTROS TÉCNICOS, DEBIENDO ASIMISMO 
INFORMAR A INURRIAK CATERING DE LAS 
CONDICIONES DE UTILIZACIÓN.

CUALQUIER UTILIZACIÓN DE LA MÁQUINA 
DIFERENTE DEBERÁ SER PREVIAMENTE 
INFORMADA A INURRIAK CATERING

EL CLIENTE ES RESPONSABLE DE TODOS LOS 
DAÑOS QUE SE CAUSEN A LA MÁQUINARIA.

EL CLIENTE TIENE EL DEBER DE GUARDA Y 
CUSTODIA DE LA MÁQUINARIA, SIENDO EL 
POSEEDOR RESPONSABLE DE LOS DAÑOS Y 
PERJUICIOS OCASIONADOS EN LOS EQUIPOS 
ALQUILADOS.

EL CLIENTE ES RESPONSABLE DE LA REVISIÓN 
DIARIA Y DE LA CONSERVACIÓN DE LA 
MÁQUINARIA.

EN CASO DE PERDIDA O ROBO, EL CLIENTE 
SE HARÁ CARGO DEL IMPORTE INTEGRAL DEL 
EQUIPO.

EN CASO DE ROTURAS O EXTRAVIOS DE PIEZAS 
EL CLIENTE DEBERÁ ABONAR EL IMPORTE 
PROPORCIONAL DEL ARREGLO O DE LAS 
REPOSICIONES DE PIEZAS.

EL CLIENTE DEBERÁ REVISAR JUNTAMENTE CON 
NUESTRO PERSONAL, EL MATERIAL ENTREGADO, 
FIRMAR EL ALBARÁN DE ENTREGA .

EL CLIENTE DEBERÁ REVISAR JUNTAMENTE CON 
NUESTRO PERSONAL LA NOTA DE RECOGIDA Y 
DEVOLVERLA FIRMADA.

C O N D I C I O N E S  D E  C O N T R A T A C Í O N



www.inurriak.com

Contacta con nosotros 
para más información

comercial@inurriak.com 
914 272 632

2023


